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 المُمخص

القيمة  وتحديد  . C.fractaو  C.crispataطحالب الكلادوفورا من عزل نوعين تم ىذا البحث في 
كثار  .زدىارالغذائية لمطحالب خلال فترتي الإجياد والا وكذلك   .وساط نمو مختمفةأباستعمال  في المختبر ىاوا 

عديدات السكاريد الكبريتية باستعمال  استخلاصإكثارىا بطريقة الأحواض المفتوحة خلال مواسم النمو. وأمكن 
نسبة المذيب/مسحوق عوامل متغيرة ىي:  ةوباستعمال ثلاث ,مختمفةالمذيبات ال بوساطة صوتيةال الأمواج فوق
 استخلاصوزمن °, م 80 ,60, 40 استخلاصحرارة درجة مل/غ, و  1:  40, 1: 30, 1: 20طحمب جاف 

عمى أعطت أتنقية عديدات السكاريد )التي و , لوالكشف الكمي والنوعي  أجريبعد ذلك دقيقة.  120 ,75  ,30
 ختيار عديدام تالمضادة لمتأكسد والمضادة لمبكتريا.  تياعمياالتحري عن فو  ,مردود( باستعمال ىلامة الترشيح

ثيره عمى الخواص الريولوجية أودرس ت  C.fracta% من طحمب 70الأسيتون  بوساطةالسكاريد المستخمص 
أدى إلى وىذا لإجياد خلال فصل الصيف لطحالب التعرضت  كسد لمبسكويت.أالخواص المضادة لمت وفي ,لمدقيق

فقد قام بالمحافظة عمى المحتوى الكربوىيدراتي   BBMكما أثبت أن وسط  محتوى من الكربوىيدرات.الارتفاع قيم 
 %C.crispata (75.23)ضمن طحمب  الحصول عمى أعمى محتوى كربوىيدراتي . كانلطحالباضمن 

المنٌشطة عند  في حال المزارع  3N:Pيفي عند استعمال نسبة %( خلال فترة الإجياد الص     ) C.fractaو
 من عديد السكاريد الكبريتي % أعمى مردود70الأسيتون .  أعطى لب بطريقة الأحواض المفتوحةاطحال إكثار

ووجد أن ارتفاع وانخفاض المحتوى  .د(.120̊,م 40مل/ غ,  1: 30%( باستعمال الظروف ) 13 – 12.2)
أن محتوى السمفدريل ترافق مع المردود عند استعمال درجات حرارة الاستخلاص و ترافق مع المردود,  الكربوىيدراتي
متجانس بناءً عمى الكشف باستعمال الأشعة تحت الريد ىي من النوع غير اووجد أن عديدات السك المنخفضة.

 السمفدريلأثبت أن لنسبة  . Fو   Fالأجزاء المفصولة وأعطت تنقية عديدات السكاريد نوعين من . الحمراء
 إيجابيةأبدت البكتريا . كسد لعديد السكاريدأوالحموض اليورانية الدور الأكبر المسؤول عن الخواص المضادة لمت

اضافة عديد السكاريد الكبريتي عممت . سمبية الغرامبالكبريتية مقارنة  الغرام حساسيةً أكثر تجاه عديدات السكاريد
لمجزء %  1.5عند نسبة الإضافة  مم 160وجدت أعمى قيمة لممرونة  إذ .مرونة العجينزيادة عمى  المنقى

عمية المضادة لمتأكسد لمبسكويت طول فترة اإلى زيادة الف F  .  عممت اضافة الجزء المفصول Fالمفصول 
لاختبار  غغ/IC   0.16 قيمةإذ بمغت  ,نسبة عديد السكاريد الكبريتي بارتفاعتخزينو, ترافقت ىذه الزيادة 

DPPH•  لاختبار غغ/ 0.01وABTS+•   المعاممة التي استعمل معيا , في F  1.5تركيزب%.  
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Abstract 
In this research, we isolated tow species from Cladophora algea; C.crispata and C.fracta, 
and determination nutrition value through of stress and bloom stage, cultivated it in lab by 
different medium and outdoor method. We extracted sulfate Polysaccharides (Sps) by 
ultrasonic-assisted extraction methods using several solvents, with three independent 
variables solvent/raw material ratio: 20:1, 30:1, 40:1 ml/g; Extraction temperature: 40, 60, 
80°C and Extraction time: 30, 75, 120.The qualitative and quantitative analyses for Sps 
were done. The treatments which had the highest yield were Purification by gel filtration, 
then we investigation from antioxidation and antibacterial properties for Sps. We selected 
Sps from acetone 70% treatment to investigate its effect on the dough rheological 
properties, and on the antioxidant properties of biscuits. The algae were exposed to stress 
during the summer season, which led to high values of carbohydrate content. It also proved 
that the BBM medium led to the preservation of the carbohydrate content within Cladophora 
algae.  The highest carbohydrate content obtained within the C.crispata (75.23%) and 
C.fracta (74.49%) were during the summer stress period when using the ratio of 3N:1P in 
the case of stirring cultures when algae cultivars in open ponds method . Acetone 70% gave 
the highest yield of this polysaccharide (12.2-13%) using conditions (30:1 ml/g, 40 C, 120 
min). It was found that the increase and decrease of the carbohydrate content was 
associated with the yield, while it was found that the sulfate content was associated with the 
yield when using low extraction temperatures, also it was found that the Sps are of a 
heteropolysaccharide based on the detection of functional groups using FT-IR analysis. The 
purification of the Sps gave two fractions. It was proved that the proportion of sulfate and 
uranic acids have the largest role responsible for the antioxidant properties of Sps. Gram-
positive bacteria showed more sensitivity to the extracted Sps compared to Gram-negative 
bacteria. The addition purified Sps increased the extensibility of the dough, the highest value 
of extensibility 160 mm when adding F  to flour at 1.5% percentages. Addition of F  was 
increased the anti-oxidative activity of biscuits throughout the storage period. This increase 
was accompanied by an increase in the percentage of Sps, the IC   value were the 0.16 
g/g for the DPPH• test and 0.01 g/g for the ABTS+• test were in the treatment of F  at 1.5%.  
Key words: 
Cladophora algae, stress and Bloom, cultivation, sulfated polysaccharides, anti-
oxidation properties, antibacterial, rheology properties, biscuits. 
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